L’Agenda 2030, la Alimentacio i el compromis de les Universitats a Catalunya

La preocupacio pel benestar de les persones i la necessitat d'un entorn d'alta qualitat han estat una part
clau de l'agenda politica internacional, el que va portar I'Assemblea General de les Nacions Unides el 2015 a
adoptar formalment els Objectius de Desenvolupament Sostenible (ODS), amb 17 ODS i 169 fites especifiques a
assolir I'any 2030.
El Govern de Catalunya, a través del Pla de Govern per a la XlI legislatura, va assumir el compromis d’assegurar la
implementacié de I’Agenda 2030 a Catalunya mitjangant I'elaboracié d’un Pla Nacional d’Objectius de
Desenvolupament Sostenible (PNODS), que es publicara el maig de 2019 i haura comptat amb la participacio de
tots els Departaments de la Generalitat, liderat per el Consell Assesor per el desenvolupament sostenible (CADS).

Al seu torn, la politica alimentaria de Catalunya i I'estratégia de futur a seguir tenen molt a contribuir als
principals ODS com la desigualtat, la seguretat alimentaria, la salut, el consum i produccid sostenibles, o la gestio
sostenible dels recursos naturals, els oceans i el canvi climatic. Uns objectius, cal remarcar, que afecten el 100%
de la poblacié ja que tots i totes som consumidores dependents dels sector agroalimentari per la nostra
subsisténcia. Per aquest motiu, considerem que el PNODS i els objectius programatics de cada Departament
vinculats a I'alimentacié s’hauran de tenir en compte en el disseny del Pla Estrategic de I’Alimentacio de Catalunya
2020-2025 que el DARP vol plantejar.
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Fig 1. Els 11 objectius que afecten directament al sector alimentari dels 17 ODS marcats per NU el 2015.

“La recerca, Clau per a I'alimentacié” Catalunya compta amb centres de recerca i Universitats de primer ordre en
materia Agroalimentaria per afrontar reptes dels diferents ambits de manera transversal juntament amb els grups
d’interés definiran linies de treball i desenvolupament de Innovacid, tant en Ciéncies socials, Tecnologies de to
tipus, Ciencies Agroalimentaries entre d’altres on les Universitats tenen camps de gran potencialitat, per dur a
terme la transferéncia de coneixement per aconseguir els objectius definits .

Aquestes arees de coneixement els hem definit en 8 ambits i conceptes interessants a explorar durant la
conferencia

1. Economiai Competitivitat: Eines de diagnostic, Internacionalitzacié i competitivitat
Reparticid de valor ; turisme, la desigualtat socioeconomica en relacié a I’accés de productes saludables,
per col-lectius especifics. Nutrieconomia.

2. Produccié i Cadena agroalimentaria: sosteniment de la base productiva, desagraritzacié Sobirania
alimentaria.. Models de produccié El benestar animal , reduccié d’ds d’antibiotics Produccié d’aliments amb
perfils nutricionals i funcionals per a dietes més saludables per a la poblacié en general i per a grups amb
necessitats especials.




ez .

Salut, Nutricid i Seguretat alimentaria: consum responsable i saludable, Serveis d’atencié sanitaria en
la difusié de bons habits d’alimentacid;. Accessibilitat. ISeguretat alimentaria i qualitat de materies
primeres ila seva transformacid. Metodologies per I'analisi de contaminants organics i inorganics en materies
primeres, en processos de transformacid i deguts als embalatges; Criteris per la contractacié publica
alimentaria. Restauracid col-lectiva; Intolerancies i al-lergies alimentaries. Adaptacié de l'alimentacié a
I’envelliment de la poblacid.; Impuls de I'Us de tecnologies que permetin mantenir o millorar les propietats
saludables intrinseques dels ingredients alimentaris; Utilitzacio de la genomica a Catalunya per fer genotipats
de la poblacid i avaluacions de risc de salut i alimentacio per fer politiques preventives que afectin a la salut.

Territori, Empresa i Cultura: Cohesié de pais: Desenvolupament rural ; la industria alimentaria com
oportunitat pel manteniment i revitalitzacié del mén rural catala; Dinamitzacié de zones rurals amb
agroturisme).Apropament del consumidor al producte local o KmO: potenciacié de les plataformes de
consum cooperatiu . Alimentar a les ciutats: espais agraris periurbans. La gastronomia catalana en la identitat
i unitat . Reconeixement del patrimoni cultural i gastronomic. Continuitat del patrimoni. Segells distintius
de qualitat. La innovacié culinaria com a valoritzacié de la gastronomia catalana. Artesania alimentaria
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Educacié, Formacid i Treball:. El menjador escolar com espai educatiu de primer ordre: El coneixement i
formacid en gastronomia i nutricié dels monitors de menjadors; aportacions de I'educacié per a la prevencid
del malbaratament alimentari a Catalunya. El menjador universitari com espai d’educacié continua..
Educacid dual. Formacié en emprenedoria en relacié a I'alimentacid. Recuperacid de I'ocupacié vinculada a
I’alimentacid i el sector productiu. Diagnostic de la situacié actual de la formacié agroalimentaria i de les
necessitats del sector de professionals qualificats. Resposta als canvis tecnologics La insercié laboral de joves
per assegurar el relleu generacional del sector agrari catala.

Sostenibilitat i Economia circular: L’agricultura ecologica i I'agroecologia.;; Dependéncia de matéries
primeres en forma de gra —cereals i soja ; Malbaratament alimentari des de la produccié fins la venda;
Produccid i consum responsable (envasos, definicid de porcions, petjada de carboni, etc.). Canvi climatic,
Plagues i Malalties emergents: avaluacio del risc i de les necessitats de plans de contingéncia, Resiliéncia al
canvi:. Estalvi i Recuperacié de Recursos. Aprofitament i/o valoritzacié de coproductes i subproductes;
Prevenir, reduir i aprofitar residus; Disponibilitat de guies de Bones Practiques per cada sector; Avaluacié
de la Sostenibilitat; La sostenibilitat economica, social i mediambiental de les explotacions agraries.

1+D+i : El consumidor com a motor de la innovacid; Recerca i transferéncia de coneixement: i) Identificacid
dels actors publics i privats ii) Impuls de la transferéncia de coneixement des de les entitats de recerca iii)
Millorar I'alineament dels agents de I'ecosistema I+D+i.. Industria 4.0 i digitalitzacio; Clisters d’alimentacio;
Estimulacioé de ’emprenedoria. Com ajudar els petits productors i artesans alimentaris en la valoritzacié del
seu producte. Nous productes i processos que responguin a noves necessitats dels consumidors. Considerar
transversalment la qualitat organoléptica per afavorir el llangament de nous productes i el posicionament
dels ja existents, per tal d’introduir millores

Comunicacio Per tal d’aconseguir els objectius, caldra sincronitzar totes les accions comunicatives vinculades
a l'alimentacié, mitjancant I'elaboracié d’un pla de comunicacié integral. La projeccié exterior de la
gastronomia catalana. Relacions internacionals; La incidéncia de les DOP i IGP com a marques de projeccié de
la identitat agroalimentaria de Catalunya. Les vies de comunicacié institucional d’habits de consum
saludables i sostenibles per diferents destinataris Etiquetatge alimentari: com millorar la informacié als
consumidors. Potencial de la Petjada Ambiental com a eina de comunicacié. Com es pot donar una informacio
cientificament avalada i lliure de conflictes d’interessos en relacio a I'alimentacid i habits de consum



